CHATEAU

MOULIN CARESSE

CENT POUR 100

AOP Montravel rouge

Cépages : Merlot, Malbec, Cabernet franc, Cabernet sauvignon

Terroir : Plateau argilo-calcaire sur sous-sol argile ferrugineuse
exposé Sud Sud-Ouest, dominant la vallée de la Dordogne de 80
metres.

Vinification : Cuvaison longue (5 a 6 semaines selon le cépage) avec
micro-oxygénation sous marc, fermentation malo lactique en cuves,
assemblage, puis élevage en fit de chéne 18 moais, bois francais.

Gastronomie : Magrets de canards, civets de sanglier, cote de boeuf,
viandes rouges godteuses, daube de beeuf.

EHATEAU

MOULIN CARESSE

Garde : 10 ans au moins. Ce vin peut également se déguster jeune
sur le fruit apres mise en carafe et aération.

Description : Un rouge de garde intense, consistant, élégant et frais,
aux tanins fins, marqué par un fin boisé empyreumatique (évocation
de fumée, pain grillé, cacao torréfié).

MONTRAVEL

Distinctions :

2018 : Concours FEMINALISE Coup de cceur et Médaille d'OR
2019 : Médaille d'OR Concours de Paris

Médaille d'OR Concours des vins de Bergerac

Médaille d'ARGENT Concours des Vignerons Indépendants
2020 : 2* Guide Hachette (édition 2024)
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