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IGP Vin Rouge du Périgord

Cépages : Merlot, Malbec

Terroir : Plateau argilo calcaire bien exposé au soleil. Vignes de 5 a
10 ans.

Vinification : Récolte a maturité, thermovinification, cuvaison tres
courte de 10 jours pour laisser la part belle au fruit.

Mise en bouteille rapide apres vinification pour conserver les
arémes de fruits.

Gastronomie : Charcuteries, viandes rouges et blanches,
brochettes, grillades, fromages.

Garde : A boire dés maintenant sur sa jeunesse. Servir frais entre
16° et 17°C.

Description : Vin plaisir fruité et |éger a partager. Arbme de fruits
rouges (framboise,fraise...) et bouche croquante. Vin souple et
gourmand.
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