CHATEAU
MOULIN CARESSE

Bergerac rouge

Cépages : Merlot 100%

Terroir : Plateau argilo calcaire bien exposé au soleil.

Vinification : macération a froid sous gaz inerte, fermentation a
température contrblée, cuvaison de 2 semaines. Elevage en cuve
sur lies tres fines et mise en bouteille dans I'année qui suit la
récolte.

Gastronomie : sur viandes rouges et blanches, brochettes,
grillades, fromages a pate molle ou lavée ou cuite.
Garde : a boire dés maintenant sur sa jeunesse Servira 16-17°C

Description : Vin fruité et |éger, facile a boire avec des arébmes de
fruits rouges et noirs, fraises cassis. Tanins légers et fondus
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Bergerac rosé

Cépages : Merlot 70% , Cabernet Franc 20%, Cabernet Sauvignon 10%

Terroir : plateau argilo calcaire bien exposé au soleil.

Vinification : macération a froid sous gaz inerte, pressurage
pneumatique, puis stabulation a froid pendant 4 jours. Fermentation
lente a basse température (17 °), élevage en cuve .

Gastronomie : agréable a consommer sur cuisine estivale, paélla,
barbecue, salades composées ou simplement bien frais a 'apéritif.

Garde : SERVIR frais 10 °C, a boire dés maintenant sur sa jeunesse ou
dans les 3 ans

Description et Distinction: "belle couleur rosée nez de groseille,
framboise. Vin tendre et |éger escorté d'une jolie fraicheur."
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Montravel blanc sec

Cépages : Sauvignon blanc 100%
Terroir : plateau de boulbéenes planté nord sud.

Vinification : macération pelliculaire 48 h a froid sous gaz inerte, pressurage
au pressoir pneumatique, débourbage puis stabulation a froid pendant une
semaine. Fermentation a basse température (17 °), élevage en cuve sur lies
fines avec batonnage.

Gastronomie : sur poissons, crustaces, fruits de mer, entrées, salades,
viandes blanches, fromages (de chevre) trés agréable a 'apéritif seul ou en
cocktail

Garde : SERVIR frais 10 °C, a boire dans les 3 ans

Distinctions et Description : belle expression aromatique de bourgeon de
cassis, floral, genét, citron, fruit exotique ananas. De la rondeur bien
équilibrée par une agréable fraicheur
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Cotes de Montravel moelleux

Cépages : 85 % Sémillon - 15 % sauvignon gris

Terroir : Plateau de boulbénes bien exposé au soleil.

Vinification : pressurage pneumatique, Stabulation a froid sous
gaz inerte pendant 8 jours, fermentation a basse température
puis élevage en cuve.

Gastronomie : A 'apéritif seul ou en cocktail. Remplace les
blancs doux plus sucrés pour les amateurs de vins plus légers sur
foie gras, melons, fromages persillés ou chevre et sur desserts
peu sucrés amers ou acides.

Garde : Servir fraisa 10°-11°C garde 3—4 ans

Distinction et Description : Jolie couleur jaune clair brillant. Nez
de fruits blancs, poire Williams, note de coing au vieillissement
avec une pointe de litchi et fleur,bergamote, rose. Bouche
soyeuse avec impression de légéreté et douceur tout en gardant
une bonne fraicheur citronnelle.
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